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REsuMEN: En este articulo establecemos qué unidades de la nomenclatura de
las categorfas comerciales de aceite de oliva figuran en la Gltima actualizacién de la
23.2 edicién del Diccionario de la lengua espariola y analizamos la idoneidad de su
seleccién y tratamiento lexicografico. Paralelamente, presentamos una propuesta de
modificacién del tratamiento de estas voces técnicas, basada en el Diccionario de tér-
minos de aceite de oliva, con el objetivo de contribuir a que los usuarios que realicen
consultas relacionadas con los términos de esta serie encuentren en el DLE la infor-
macidn relevante necesaria para esclarecer su significado.
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THE TYPES OF OLIVE OIL IN THE
DICCIONARIO DE LA LENGUA ESPANOLA

AssTrAcCT: This article establishes which items of the nomenclature of com-
mercial categories of olive oil are included in the latest update of the 23rd edition of
the Diccionario de la lengua espariola and analyses the adequacy of their selection
and their lexicographical treatment. It also proposes a modification of the treat-
ment and description of these technical terms, based on the Diccionario de términos
de aceite de oliva, in order to provide users of the DLE with the relevant information
to ascertain their meaning.
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1. INTRODUCCION

L Diccionario de la lengua espaiola’ se ha convertido en el mds impor-
tante diccionario de referencia y consulta del espafol. En la actuali-
dad atiende las necesidades de millones de usuarios de nuestra lengua
que acuden a ¢l para dilucidar todo tipo de cuestiones sobre el uso de nues-
tro idioma. Como la propia Real Academia Espafola sefala, «el diccionario
ocupa un lugar prominente no solo en las bibliotecas de los especialistas de
la lengua, sino en las mesas de trabajo de todo tipo de profesionales, para los
que constituye una valiosa herramienta en el ejercicio de su actividad». Su
difusién entre un publico tan amplio viene sin duda de la mano de la accesi-
bilidad de su versién digital. Ya en la sesién plenaria del 2 de junio de 2016, el
entonces director de la Real Academia Espanola, D. Dario Villanueva, subra-
yaba, entre otros asuntos, el aumento progresivo de los accesos a la versién en
linea de la 23.2 edicién del DLE, que ya habia superado por aquellas fechas los
setenta y tres millones de consultas mensuales. En fechas mds recientes, con
motivo de la presentacién de la tltima actualizacién de la versién en linea de
la obra, el 21 de diciembre de 2018, D. Darfo Villanueva y Dfia. Paz Battaner,
directora del DLE, daban cuenta de las novedades de esta tlltima actualizacién
(2451 entre modificaciones, adiciones, enmiendas y supresiones) y hablaban
de una media de unos 6o millones de consultas al mes en 2018. Todo ello sig-
nifica que nunca antes el Diccionario ha sido tan ttil ni ha influido tanto
en los hispanohablantes de todo el mundo. Actualmente, sigue en proceso
de elaboracién la nueva planta del futuro DLE, que serd concebido ya, en su
24.2 edicién, como una obra plenamente digital, de la que se podrdn obtener
diccionarios en formato impreso. Como sabemos, mientas se desarrolla ese
proceso, necesariamente lento, la Academia lleva a cabo actualizaciones anua-
les de la versidn electrénica del DLE, que se publican cada mes de diciembre,
que recogen las nuevas palabras y acepciones incluidas y las modificaciones de
las ya incorporadas que necesitaban enmienda.
Conscientes del esfuerzo de la Academia por mantener actualizada la
obra, y con el deseo de contribuir a la labor de mejora de la informacién

' Real Academia Espafiola, Diccionario de la lengua espaiola, Madrid, Espasa Libros, 2014.
* hteps://www.rae.es/sites/default/files/Dossier_Prensa_Drae_2014_sas.pdf [07/10/19].
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que en ella se facilita, en el presente articulo estudiamos qué unidades de la
nomenclatura de las categorias comerciales de aceite de oliva figuran en
la tltima actualizacién del DLE? (versién electrénica 23.2), analizamos la
idoneidad de su seleccién y tratamiento lexicogrdfico, y proponemos una
serie de modificaciones y adiciones importantes para que el usuario encuen-
tre en estos articulos del diccionario toda la informacién relevante que nece-
sita para esclarecer el significado de las palabras que conforman esta serie.

2. LEXICO ESPECIALIZADO
Y DICCIONARIO GENERAL DE LENGUA

En lo relativo a la incorporacién de voces técnicas al DLE, en sus adver-
tencias para el uso del diccionario* la RAE establece lo siguiente:

El Diccionario da cabida a aquellas voces y acepciones procedentes de los
distintos campos del saber y de las actividades profesionales cuyo empleo
actual [...] ha desbordado su dmbito de origen y se ha extendido al uso,
frecuente u ocasional, de la lengua comun y culta. Siempre que tal uso no se
haya hecho general, las acepciones tienen una marca que las individualiza:
Aciis. (‘actstica), Estad. (‘estadistica), Fil. (‘filosofia’), Quim. (‘quimica), etc.

Atendiendo a este criterio, no es de extrafar que en el Diccionario acadé-
mico figuren algunas de las voces técnicas que conforman la nomenclatura
de las categorfas comerciales de aceite de oliva, dado que el empleo actual de
esos términos estd completamente extendido al uso de la lengua comiin y
culta. Hasta tal punto es asi que no solo es muy frecuente el uso, por ejem-
plo, del término aceite de oliva virgen extra, sino también el de su acrénimo
AOVE (utilizado incluso como sustantivo plural: «/os aoves»), en particular
en textos pertenecientes a los dmbitos de la gastronomia, la nutricién y el
comercio de estos productos.

3 Real Academia Espafiola, Diccionario de la lengua espaiola, 23.2 ed., [versién 23.2 en
linea]. <https://dle.rac.es> [07/10/19)].

+ https://www.rae.es/diccionario-de-la-lengua-espanola/que-contiene/item-numero-
2#_Toc85519269_[07/10/19].
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A la hora de incorporar voces técnicas al diccionario general de lengua,
la primera dificultad radica en establecer qué unidades deben ser incluidas y
cudles descartadas. Puede ocurrir que resulten seleccionadas voces que man-
tienen una relacién de complementariedad con otras que quedan excluidas,
en cuyo caso, el diccionario no podrd establecer las distinciones pertinentes
para aclarar su significado. A menudo, el usuario del diccionario general posee
un conocimiento vago del significado de la voz consultada y lo que busca son
los rasgos distintivos de significado que discriminan un término especiali-
zado de los del resto de su misma clase, es decir, la informacién relevante que
le permita acceder al significado preciso de un término especifico respecto
del de otros con €l relacionados. En el caso concreto de la nomenclatura de
las categorifas comerciales de aceite de oliva, el usuario puede encontrar en
el DLE algunas voces técnicas procedentes de esta serie. No obstante, un
andlisis detenido de las unidades incluidas tanto en la dltima edicién impresa
del DLE, por una parte, como en la versién electrénica 23.2, por otra, revela
aspectos de su tratamiento lexicogrifico susceptibles de mejora; particu-
larmente en lo que se refiere a la clarificacién de las diferencias existentes
entre los distintos tipos de aceite de oliva disponibles actualmente en el mer-
cado. En el apartado 2.3 abordamos dicho anlisis.

2.1. Las clasificaciones del aceite de oliva

Dependiendo del pardmetro que se tome en consideracion, el aceite de
oliva es objeto de distintas clasificaciones. La mds importante es la tipologfa
que retne las categorfas comerciales de aceite de oliva establecidas en los regla-
mentos de organismos internacionales en virtud de determinados criterios
de calidad, a saber, aceire de oliva virgen, aceite de oliva virgen extra, aceite de
oliva lampante, aceite de oliva refinado, aceite de oliva. Al andlisis de esta serie
de voces técnicas y de su presencia en el DLE va dirigido el presente articulo.

Ademds de la tipologfa comercial, existen otras clasificaciones de los acei-
tes de oliva, de uso mucho menos extendido a la lengua comun, que se
establecen a partir de pardmetros diferentes al grado de calidad del producto.
Aunque no sean el objeto de andlisis de este estudio, las mencionamos aqui
para ofrecer un panorama completo del repertorio de combinaciones esta-
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bles (formadas a partir de la base aceite) disponibles en la terminologia
oleicola actual para clasificar los aceites. Entre ellas se encuentra la tipo-
logfa que identifica los aceites de oliva en virtud de la variedad de acei-
tuna de la que proceden, dando lugar a denominaciones como aceite picual,
aceite hojiblanca, aceite arbequinal arbequino, aceite cornicabra, etc. Puesto
que los nombres de variedades (‘Arbequina’, ‘Cornicabra’ ‘Empeltre’, ‘Farga’.
‘Hojiblanca’, ‘Manzanilla’, ‘Morisca’, ‘Morrut’, ‘Picual’, ‘Picudo’, ‘Verdial de
Badajoz’, etc.) se aplican tanto al drbol como al fruto y al producto que
de él se obtiene, encontramos esta nomenclatura acompanando tanto a la
base léxica aceite como a la bases aceituna y olivo; por ejemplo, aceite picual,
aceituna picual, olivo picual. Por lo que respecta a esta serie de voces, en el
DLE aparece registrada la forma compleja olivo arbequin, y las voces aceituna
gordal, aceituna manzanilla, aceituna picudilla y aceituna tetuda (estas dos
ultimas, por cierto, variantes de la forma preferente aceituna picuda, que no
aparece). Sin embargo, curiosamente, no se incluye ninguna combinacién
formada a partir de la base nominal aceire.

También tomando las variedades de aceituna empleadas como pardme-
tro de clasificacién, para hablar del ‘aceite de oliva virgen extra elaborado a
partir de una sola variedad’ se utiliza el término aceite monovarietal, frente
a sus complementarios ensamblaje o cupage que denominan al ‘virgen extra ela-
borado a base de diversas proporciones de diferentes variedades de aceituna’.

No menos importante es el vocabulario especifico, establecido en la nor-
mativa europea vigente® y utilizado por entendidos y expertos en cata, que
sirve para calificar al aceite de oliva segin sus caracteristicas organolépticas.
En la terminologfa estandarizada de la cata de aceites, en relacién con el
repertorio de atributos positivos, el aceite puede ser frutado (verde/ maduro),
amargo, picante, dulce, fluido, ligero y denso. En cuanto a atributos negativos,
los expertos en cata combinan la base nominal aceite con los términos azro-
Jjado, avinado/ avinagrado/ dcido/ agrio, hiimedo, metdilico y rancio. Asimismo,

s Véase el dmbito «AceITEs», de la «Relacién onomasioldgica de términos», en Mer-
cedes Rolddn Vendprell, Diccionario de términos el aceite de Oliva, Madrid, Arco Libros,
2013, pdgs. 277-278.

¢ Reglamento (CE) Ne° 640/2008 de la Comisidn, de 4 de julio de 2008, [07/10/19]
disponible en https://www.boe.es/doue/2008/178/Looo11-00016.pdf.
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entre los atributos negativos, se encuentran las denominaciones de algunos
otros flavores (aceite cocido/ quemado, heno-madera, lubricante, alpechin, sal-
muera) y sensaciones (aceite basto). Entre las formas complejas formadas a
partir de la base aceite registradas en el DLE no se encuentra ninguno de
estos términos del dmbito de la cata.

En relacién con el vocabulario especifico de la cata de aceites, el regla-
mento de la Unién Europea establece, asimismo, una terminologfa opcional
para el etiquetado, segtin la cual los aceites de oliva pueden etiquetarse, por sus
atributos positivos, como aceite + ATRIBUTO + intenso/ mediol ligero, aceite equi-
librado, y aceite dulce. Al margen de la esta normativa sobre etiquetado, algu-
nas empresas ofrecen su aceite de oliva, con dos categorias comerciales que
se han hecho muy habituales: aceite de oliva intenso y aceite de oliva suave. La
diferencia estriba en el mayor o menor porcentaje de aceites de oliva virgenes
que se han anadido en su composicién; pero estas denominaciones pueden
inducir a error al consumidor, que puede no ser consciente de que tanto uno
como otro son aceites rectificados y, por ende, de peor calidad’. Las grandes
empresas envasadoras solicitaron a la administracién la reglamentacién de
estos términos, pero esto no se ha producido hasta la fecha.

Para terminar, conviene sefalar que la unidad aceite, en referencia al
aceite de oliva, se combina ademds con muchos otros elementos que desem-
penan una funcién adjetiva con respecto a esta base nominal, dando lugar
a combinaciones estables que denominan distintos tipos de aceite estable-
cidos en virtud de diferentes pardmetros de produccién y distribucién del
producto. Entre ellas podemos destacar los términos complementarios aceite
convencionall aceite ecoldgico, segin la produccién sea o no ecoldgica; aceite de
primera extraccion/ aceite de sequnda extraccion/ aceite de repaso, segin de qué
extraccion proceda; y aceite a granel/ aceite envasado, segiin la forma en la que el
producto sale al mercado®. Ninguno de estos términos se recogen atin en
el Diccionario de la Academia.

7 De los grados de calidad de los aceites de oliva aptos para el consumo hablamos en el
apartado 2.2 de este articulo.

8 Para consultar los términos utilizados para clasificar el aceite de oliva en virtud de
los diferentes pardmetros mencionados en este apartado, véase Mercedes Rolddn Vendrell,
Diccionario de términos el aceite de Oliva, Madrid, Arco Libros, 2013.

BRAE - t.CI - c. CCCXXIV - 2021 - pdgs. 643-676 - ISSN 210-4822



LOS TIPOS DE ACEITE DE OLIVA EN EL DICCIONARIO... 649

2.2. Las denominaciones de las categorias comerciales
de aceite de oliva: problemas para la comunicacion social

Las denominaciones de los aceites de oliva y de orujo de oliva conforman
dos series de términos estandarizados que juegan un papel de primer orden
en la comunicacién especializada en esta materia. La normalizacién de estos
términos permite a los especialistas conceptualizar la realidad y redactar las
normas sobre los productos industriales y comerciales de la industria oleicola.
Los reglamentos oficiales establecen pues las denominaciones vigentes y defi-
nen los términos que delimitan los conceptos integrantes de esta parcela del
saber. Con arreglo a estos reglamentos, en virtud de su grado de calidad, los
productos obtenidos de la aceituna y del orujo de aceituna, respectivamente,
se clasifican en la actualidad de la siguiente manera:

Denominaciones estandarizadas de los aceites de oliva 'y de orujo de oliva

aceite de oliva virgen extra
aceites de oliva virgenes | aceite de oliva virgen

aceite de oliva lampante
ACEITES DE OLIVA

aceite de oliva refinado

aceites de oliva no virgenes i :
aceite de oliva

aceite de orujo de oliva
ACEITES DE ORUJO DE OLIVA aceite de orujo de oliva bruto
aceite de orujo de oliva refinado

Esta nomenclatura, como tantos otros repertorios de voces técnicas, ha
experimentado diversos procesos de normalizacién a lo largo de su historia’.
Por lo que respecta a los reglamentos vigentes, cabe sefalar que las deno-

9 Sobre la cuestién especifica de las sucesivas modificaciones que estas denominaciones
han experimentado a lo largo de la historia hasta llegar a la norma vigente, véase Esteban T.
Montoro del Arco y Mercedes Rolddn Vendrell, «Las denominaciones del aceite de oliva en
los reglamentos oficiales: evolucién, normalizacién y problemas terminoldgicos», Carsten
Sinner (ed.), Comunicacién y transmision del saber entre lenguas y culturas, Miinchen: Peniope
(Etudes linguistiques/ Linguistische Studien, Band 10, 2013, pags. 265-281.
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minaciones establecidas en la norma europea™ coinciden bdsicamente con
las recogidas por el reglamento del Consejo Oleicola Internacional (COI)",
organismo internacional dedicado al aceite de oliva y las aceitunas de mesa.

Centréndonos en los aceites de oliva (y dejando, por tanto, de lado los
aceites de orujo de oliva), a continuacién presentamos la nomenclatura nor-
malizada en ambos reglamentos, tanto en espafiol como en inglés:

CoMisiON EurROPEA Consejo OLEicOoLA INTERNACIONAL
Reglamentos (UE) N° 1308/2013 y (UE) N° 29/2012 (COI/T.15/NC No 3/Rev. 11, julio 2016)
Categorias comerciales de aceite de oliva Norma comercial aplicable al aceite de oliva
ACEITE DE OLIVA ACEITES DE OLIVA
1) ACEITE DE OLIVA VIRGEN 1) ACEITES DE OLIVA VIRGENES
VIRGIN OLIVE OIL VIRGIN OLIVE OILS
a) aceite de oliva virgen extra a) aceite de oliva virgen extra
extra virgin olive oil extra virgin olive il
b) aceite de oliva virgen b) aceite de oliva virgen
virgin olive oil virgin olive oil

c) aceite de oliva virgen corriente
c) aceite de oliva lampante ordinary virgin olive oil

lampante olive oil d) aceite de oliva virgen lampante

lampante virgin olive oil

2) ACEITE DE OLIVA REFINADO |2) ACEITE DE OLIVA REFINADO

REFINED OLIVE OIL REFINED OLIVE OIL
3) ACEITE DE OLIVA (contiene 3) ACEITE DE OLIVA (compuesto
exclusivamente aceites de oliva refinados de aceites de oliva refinados y aceites de
y aceites de oliva virgenes) oliva virgenes)

OLIVE OIL OLIVE OIL

1 Concretamente, el Reglamento (UE) N° 1308/2013 del Parlamento europeo y del Con-
sejo, de 17 de diciembre de 2013, disponible en https://www.boe.es/doue/2013/347/Loo671-
00854.pdf), y el Reglamento de Ejecucién (UE) No 29/2012 de la Comisidn, de 13 de enero
de 2012, sobre las normas de comercializacién del aceite de oliva, [07/10/19], disponible en
hteps://www.boe.es/doue/2012/012/Loo014-00021.pdf.

" [o7/10/19], disponible en http://www.internationaloliveoil.org/documents/viewfi-
le/9708-norma-english
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Como se puede observar, ambos reglamentos establecen prdcticamente
las mismas categorias, salvo en el caso de la categoria aceite de oliva lampante
(1c) de la norma europea, para la que el COI distingue el aceite de oliva virgen
corriente (1c) del aceite de oliva virgen lampante (1d), debido a diferencias
entre los estdndares de calidad de ambas normas. Es importante asimismo
destacar cémo el reglamento del COI establece el hiperénimo general aceites
de oliva virgenes (1), en plural, para la referencia genérica a todos los tipos
de aceites virgenes, resolviendo asf la colisién homonimica que se produce en
el caso del reglamento UE entre el hiperénimo (1) y el hipénimo que deno-
mina a la categoria especifica del mismo nombre (1b). Lo mismo puede decirse
del uso en la norma del COI del término aceites de oliva, en plural, como hipe-
rénimo general, para evitar la confusién con la categoria especifica homénima
aceite de oliva (3).

De todas las categorias comerciales de aceite de oliva recogidas en la tabla
anterior, solo tres son aptas para el consumo: aceite de oliva virgen extra (1a),
aceite de oliva virgen (1b) y aceite de oliva (3); es decir, el consumidor solo
podrd encontrar en los lineales de los supermercados estos tres tipos de aceite
de oliva, tanto en el 4mbito europeo como en el resto del mercado interna-
cional. El problema es que sus denominaciones son equivocas para el piblico
no experto, fundamentalmente por dos razones:

1) Por el problema de la confusién entre términos genéricos y categorias
especificas, esto es, entre hiperénimos e hipénimos, hecho que afecta a los
términos aceite de oliva 'y aceite de oliva virgen.

2) Porque la terminologfa estandarizada no establece con claridad la gra-
dacién de las tres categorias aptas para el consumo en términos de calidad
del producto.

Para comprobarlo, a continuacién analizamos los usos posibles del tér-
mino aceite de oliva. Como hemos dicho, la ambigiiedad de este término
radica en que se utiliza tanto en referencias genéricas como especificas. Este
problema de colisién homonimica es triple”. En primer lugar, no es infre-

2 Un primer acercamiento, aunque desde el punto de vista de la terminologfa multi-
lingiie, al problema de la confusién entre los distintos usos tanto del término espafiol aceite
de oliva como de su equivalente inglés o/ive oil, frente a la acertada distincién establecida en
chino moderno estdndar (ganlin you/ hinhé ginlin you) se encuentra en Esteban T. Mon-
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cuente encontrar este término como hiperénimo general que engloba con-
juntamente tanto a las categorfas de aceite de oliva como a las de aceite de
orujo de oliva. Como hemos apuntado mds arriba, actualmente, el COI
rechaza este uso y aplica de forma implicita esta distincién al utilizar en
su reglamento los grupos sintagmdticos aceites de oliva y aceites de orujo de
oliva en referencias genéricas.

En segundo lugar, es muy frecuente el uso del término aceite de oliva
como hiperénimo de los tres tipos de aceite de oliva aptos para el consumo,
tanto los dos virgenes (1a y 1b) como el no virgen (3). Esta ambigiiedad se
evita también en el reglamento del COI con el uso del término aceites de
oliva virgenes para englobar los tres tipos de aceites virgenes (1a, 1b y 10),
dejando al margen la otra categoria de aceite comestible, que no es virgen (3).
El uso del plural del término en sentido genérico (recomendado por muchos
especialistas) estd mds extendido en el discurso cientifico y profesional que
en el divulgativo o en la lengua comun.

En tercer lugar, y esto es lo mds grave, el término aceite de oliva es asi-
mismo la denominacién de una categorfa especifica, por lo que funciona tam-
bién como hipdénimo. Utilizado en este sentido, colisiona con los dos usos
anteriores (el de hiperénimo general, y el de hiperénimo de los aceites comes-
tibles), al tiempo que se opone a los otros dos tipos de aceite aptos para el con-
sumo (aceite de oliva virgen extra 'y aceite de oliva virgen). El problema de esta
denominacién es que la forma aceite de oliva, al no ir acompanada de ningtin
elemento con funcién adjetiva especificativa, oculta la importante diferencia
que existe entre esta categorfa y las otras dos disponibles en el mercado en
términos de calidad del producto: el aceite de oliva es aceite de oliva refinado®
(sin sabor ni aroma, y que ha perdido en el proceso de refino todo su conte-
nido en antioxidantes y otros componentes saludables) mezclado con dis-
tintos porcentajes de aceites de oliva virgenes que se le anaden para que tenga

toro del Arco y Mercedes Rolddn Vendrell, «Terminologfa, normalizacién y comunicacién:
las categorfas de aceite de oliva en espafiol, inglés y chino», Terminology. International Jour-
nal of Theoretical and Applied Issues in Specialized Communication, 19:1, 2013, pags. 70-73.

5 Se denomina aceite de oliva refinado al ‘aceite de oliva sin sabor ni aroma, resultante
de un proceso de rectificacién del aceite de oliva lampante, no apto para el consumo, y que
sirve de base para la elaboracién del aceite de oliva’. Véase Mercedes Rolddn Vendrell, Dic-
cionario de términos el aceite de Oliva, Madrid, Arco Libros, 2013, pdg. 6.
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algo de aroma y sabor. Este es el procedimiento por el cual se convierte en
un producto apto para el consumo; de modo que no es un aceite virgen, sino
refinado y mezclado y, por tanto, es el de peor calidad de los tres.

La posibilidad de tres interpretaciones diferentes de un mismo término
es muy inconveniente, pues, como es sabido, la univocidad en la relacién
entre término y concepto es fundamental para una comunicacién efectiva.
Tanto el reglamento europeo como el del COI son textos de referencia para
expertos, cuyos conocimientos, llegado el caso, pueden facilitar la desambi-
guacién de las colisiones homonimicas a las que nos hemos referido (que no
por ello dejan de ser enojosas). Sin embargo, el uso de esta nomenclatura,
muy frecuente en textos divulgativos, periodisticos o publicitarios, y en la
lengua comun, induce a la confusién y no ayuda al consumidor a distinguir
los tres tipos de aceite de oliva por sus propiedades diferenciales.

2.3. Voces técnicas procedentes de la tipologia de
categorias comerciales de aceite de oliva registradas
en el DLE: inclusiones y ausencias

Como senaldbamos mds arriba, el Diccionario académico «da cabida a
las voces y acepciones principales o mds extendidas pertenecientes al amplio
campo del Iéxico especializado de las ciencias, las artes, las técnicas y otras
actividades humanas»™, para atender las necesidades de millones de usuarios,
no solo especialistas de nuestra lengua, sino de los mds diversos dmbitos pro-
fesionales. Al tratarse de un diccionario general de lengua, no puede recoger
todos los tecnicismos del espafiol, sino una seleccién lo mds completa posi-
ble de las voces mds extendidas en la lengua comun y culta. Buen ejemplo
de ello es la presencia en el DLE de voces técnicas procedentes de la nomen-
clatura de las categorfas comerciales de aceite de oliva. La vigesimotercera
edicién del Diccionario académico, en su versién impresa, recoge algunas de
estas voces. No obstante, su tratamiento lexicogrifico presenta los siguientes
aspectos susceptibles de revisién:

" hteps://www.rae.es/sites/default/files/Dossier_Prensa_Drae_2014_sas.pdf, pdg. 7
[o7/10/19].
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i. Aparece el término aceite de oliva, como 2.2 acepcién del articulo enca-
bezado por la voz aceite, la cual envia a la primera de las formas complejas
consignadas dentro de este articulo. Su definicidén, «liquido graso de color
verde amarillo», corresponde solo al significado del término utilizado como
hiperénimo; ademds, es imprecisa y no aporta la informacién relevante nece-
saria. No se recoge la acepcién del término como hipénimo, es decir, como
categoria especifica.

ii. No se lematiza la forma aceite de oliva virgen. Aparece, sin embargo, la
forma aceite virgen, pero incluida en el articulo encabezado por la voz virgen,
y su definicién, «aceite de oliva obtenido por primera presién en frio», es obso-
leta, puesto que muy pocos aceites de oliva virgenes se obtienen en la actuali-
dad mediante el procedimiento de prensado. Curiosamente, en este articulo se
incluye, como 9.2 acepcidn, el significado de ‘puro’ («libre de mezcla»), mucho
mds ajustado al verdadero significado de virgen aplicado al aceite de oliva.

iii. No se registra el término aceite de oliva virgen extra, a pesar de ser el
de uso mds frecuente en la lengua comin culta. Sin embargo, curiosamente
en el articulo encabezado por la palabra exzra, que establece en su 2.2 acep-
cién el significado de «superior a lo normal», el ejemplo elegido es «Aceite
extra. De calidad extra».

iv. Aparece registrada la voz lampante, referida al aceite de oliva en su 22
acepcién: «dicho del aceite de oliva virgen: De peor calidad que otras varie-
dades y destinado a la refinacién industrial.»

v. También encontramos lematizada la palabra refinado, definida en su
32 acepcién como «Accidn y efecto de refinar», pero en este articulo solo se
consiga como forma compleja aziicar refinado.

Estos aspectos han sido recientemente revisados por la Comisién dele-
gada del Pleno de la Real Academia, y el resultado de las decisiones tomadas
queda de manifiesto en las modificaciones incorporadas en la tltima actuali-
zacién de la 23.2 edicién del DLE (versién electrénica 23.2). En ella, el trata-
miento lexicogrifico de esta serie de voces técnicas es el siguiente:

i. Sigue apareciendo el término aceite de oliva, como 22 acepcién del
articulo encabezado por la voz aceite, desde donde se envia a la primera
de las formas complejas consignadas dentro de este articulo. En la suben-
trada aceite de oliva, la definicién ha sido modificada; ya no se define como
liquido graso de color verde amarillo», sino como «aceite obtenido de las
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aceitunas», con lo que queda resuelto el problema de imprecisién y falta de
relevancia de la definicién que aparece en la versién impresa de la 23.2 edi-
cién del Diccionario. Pero la nueva definicién corresponde igualmente al uso
del término como hiperénimo, no como hipénimo. Sigue faltando pues
la definicién del término aceite de oliva en su acepcidn especifica, necesaria
para aclarar su significado en importantes contextos de uso (por ejemplo, en
el etiquetado de los envases de este producto) y para diferenciar esta catego-
rfa de las otras dos aptas para el consumo.

ii. Por primera vez, entre la serie de formas complejas registradas en el ar-
ticulo aceite, se incluye el lema aceite de oliva virgen. Ademds, su definicién ha
sido modificada respecto de la de aceite virgen en la edicién impresa; ya no se
define como «aceite de oliva obtenido por primera presién en frio», sino
como «aceite obtenido directamente de las aceitunas y solo por procedimien-
tos mecdnicos», ajustdndose asi a los criterios de rigor y relevancia. Por su
parte, en el articulo virgen, se consignan las formas complejas aceite de oliva
virgen (que envia a la entrada correspondiente en el articulo aceite) y aceite vir-
gen (que envia a la forma correctamente lematizada). En la nueva entrada
aceite de oliva virgen no se establece, sin embargo, la acepcién del término
como hipénimo, es decir, como categoria especifica de aceite de oliva dife-
rente a las otras dos aptas para el consumo.

iii. Sigue ausente de este selecto repertorio de combinaciones estables con
la palabra aceite, el término aceite de oliva virgen extra, a pesar de ser el mds
extendido a la lengua comun culta, en multiples contextos de uso, ya que
denomina al mejor de los aceites de oliva del mercado. Su consideracién es a
nuestro juicio imprescindible para aclarar el significado de los otros dos térmi-
nos que conforman la serie. Se mantiene, no obstante, la referencia al aceite de
oliva en el ejemplo de la 22 acepcién del articulo encabezado por la voz extra.

iv. Sigue apareciendo registrada la voz lampante, definida, en su 2.2 acep-
cién, en relacién con el aceite de oliva: «dicho del aceite de oliva virgen: De
peor calidad que otras variedades y destinado a la refinacién industrial.»

v. Tampoco se ha modificado la informacién en el articulo encabezado
por el término refinado, en el que el lema no se asocia al aceite de oliva.

A laluz de estos datos, en el apartado 4 presentamos nuestra propuesta de
mejora del tratamiento de este repertorio de voces técnicas, basada en el tra-
bajo realizado para la elaboracién del Diccionario de términos de aceite de oliva.
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2.4. La nomenclatura de las categorias comerciales
de aceite de oliva en otros diccionarios de uso del espanol:
andlisis contrastivo

Para valorar el tratamiento de las voces procedentes de la nomenclatura
comercial del aceite de oliva en el DLE, conviene hacer un andlisis contras-
tivo con otros diccionarios de uso del espafiol, también de referencia en la
actualidad, y constatar qué informacién puede encontrar en ellos el usuario
para resolver consultas relacionadas con los tipos de aceite de oliva. Con este
fin, hemos analizado la presencia de este grupo de términos en el Dicciona-
rio de uso del espariol de Maria Moliner, el Diccionario del espariol actual de
Manuel Seco y en Clave: diccionario de uso del espaniol actual del grupo SM.

El Diccionario de uso del espariol de Maria Moliner" establece dos acep-
ciones para la palabra aceite; pero en ninguna de las dos se hace referencia
al aceite de oliva, aunque el significado recogido en la primera es: «Grasa
extraida de algiin vegetal. Especificamente la que se emplea para guisar».
Aun llama mds la atencién que no aparezca la combinacién aceite de oliva
entre las numerosas (hasta 16) formas complejas incluidas en este articulo.
Tampoco se hace referencia al aceite de oliva (sf a la cera y a la miel) en la
2.2 acepcidn de la palabra virgen, cuando se establece que dicho adjetivo «se
aplica a cualquier cosa para expresar que conserva su integridad y pureza
originales o que no ha sido manipulada o desfigurada». Por otra parte, la
forma extra encabeza un articulo que recoge el uso adjetivo del lema en su
2.2 acepcidn: «extraordinario por bueno. Se usa mucho para indicar la cali-
dad de un producto alimenticio: ‘Un chocolate extra’»; pero, como vemos,
dicho significado no se asocia explicitamente al aceite de oliva (como ocurre
en el ejemplo que ilustra esta misma acepcién en el DLE). Tampoco se rela-
ciona con el aceite de oliva el término refinado, que, en su cuarta acepcidn,
se define como sustantivo que significa «accién de refinar, por ejemplo, los
metales». Para terminar, hay que destacar que la voz que si se asocia direc-
tamente al aceite de oliva es lampante, en la primera de sus dos acepciones;
pero, desafortunadamente, su definicién es inexacta y equivoca: «Se aplica al
aceite de oliva mds puro».

s Marfa Moliner, Diccionario de uso del espariol, 2.2 edicién, Madrid, Gredos, 1998.
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En Clave, no encontramos tampoco lematizada ninguna de las formas
complejas que componen la nomenclatura comercial de los aceites de oliva.
No obstante, en el ejemplo incluido en el articulo aceite, el lema aparece
especificado con el complemento de oliva, formando el término aceite
de oliva: «Liquido graso combustible, de origen vegetal, animal, mineral o
sintético, que no se disuelve en el agua y que se usa en la alimentacién y en
procesos industriales: Me gusta cocinar con aceite de oliva.» Curiosamente, la
forma compleja aceite de oliva constituye por si misma también el ejemplo
que ilustra la voz oliva, en el articulo correspondiente: «Fruto del olivo,
del que se extrae aceite, de forma ovalada, color verde y con un hueso grande
y duro que encierra la semilla: aceite de oliva.» Por su parte, en los articulos
refinado y virgen no se incluyen acepciones en referencia al aceite de oliva;
y la voz lampante no aparece en el diccionario. Sin embargo, en el articulo
encabezado por la palabra extra, que establece como primera acepcién el
significado de «extraordinario, o de calidad superior a la normal», el ejemplo
utiliza el lema en referencia al aceite de oliva: «Es mds caro porque es de calidad
extra. En casa tomamos el aceite extra». Aunque en este contexto serfa mds
preciso hablar de «aceite (de oliva) virgen extra», se trata aqui del mecanismo
de elisién de especificativos, tan frecuente en la lengua comdn, en contex-
tos donde es fdcil la inferencia de la informacién no explicita. No aparece
pues explicitamente consignada la forma compleja aceite de oliva virgen extra,
pero, con la eleccién del ejemplo queda implicitamente demostrada, a nues-
tro juicio, la relevancia de los contextos en los que la unidad exzrz se utiliza
en referencia a la categorfa especifica de aceite de oliva de méxima calidad.

En el Diccionario del espaiiol actual”, el término aceite de oliva tampoco
aparece consignado como lema, pero en la primera acepcién del articulo
encabezado por la palabra aceite, se anade informacién gramatical que
advierte de la frecuencia con que esta base nominal aparece especificada:
«Sustancia grasa de origen vegetal, animal o mineral, liquida a temperatura
ordinaria. Frec. con un compl. o adj. especificador de su procedencia».Y a conti-

¢ Concepcién Maldonado (dir.), Clave: diccionario de uso del espariol actual, Madrid,
Ediciones SM, 1996.

7 Manuel Seco, Olimpia Andrés, Gabino Ramos, Diccionario del espaiol actual, Madrid,
Aguilar, 1999.
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nuacién aparece utilizado el término aceite de oliva en la primera de las citas:
«Arce Testamento 46: Cada dos meses compraba una lata de aceite de olivar.
En esta acepcién de la voz aceite se establece ademds la siguiente subacep-
cién: «b) Aceite comestible, esp. de oliva. Cocina s20: la vinagreta se com-
pone de aceite, vinagre y sal bien batidos»; lo que demuestra que, en el espafiol
actual, el sentido inferido mds probable para la palabra aceite es el de ‘aceite de
oliva. Sorprende que no se incluya ninguno de los tipos de aceite de oliva entre
la unidades complejas consignadas en este articulo, sobre todo porque algunos
aparecen mencionados en las citas de los articulos extra y lampante. Asi, para
ilustrar la primera acepcién del articulo extra, se elige como cita un texto téc-
nico en el que se enumeran distintos tipos de aceite de oliva: «Extraordinario o
superior D1619.9.81, 17: Aceite de oliva virgen .. Extra .. Fino .. Corriente». La
forma aceite de oliva virgen aparece pues en una cita del articulo exzra, pero no
aparece en el articulo virgen; este articulo recoge el significado de «[Cosa] que
carece de mezcla o artificié en su elaboracién», pero lo acompafia de citas en
las que el lema se aplica a otros productos (concretamente, «pura lana virgen»
y «cera virgen»). Tampoco se hace alusién al aceite de oliva en la correspon-
diente acepcién del articulo refinado; mientras que si se utiliza este término en
una cita del articulo refinacion (precedida de la marca Economia): «Tamames
Economia 103: La refinacién fue inicialmente un gran progreso para la indus-
tria del aceite de olivar. Por tltimo, en el Diccionario del espanol actual aparece
lematizado el adjetivo lampante, definido como «[Combustible] liquido que
se utiliza para el alumbrado». Y, para ilustrar su uso, se recurre de nuevo al
texto técnico citado en el articulo exzra, seguido de una definicién téenica de
aceite de oliva lampante: «D1619.9.81, 17: Aceite de oliva virgen .. Extra .. Fino
.. Corriente .. Lampante: Aceite de oliva de sabor defectuoso y cuya acidez en
4cido oleico sea superior a 3 por 100. No comestible».

Como hemos visto, el andlisis contrastivo del DLE con el Diccionario de
uso del espaiiol, el Diccionario del espaiiol actual y Clave: diccionario de uso
del espanol actual, en lo que respecta a la inclusién de términos proceden-
tes de la nomenclatura comercial del aceite de oliva, revela un tratamiento
lexicogréfico considerablemente distinto al académico por parte de estos tres
diccionarios, destacando las siguientes cuestiones:

1. En ninguno de los tres diccionarios analizados aparece lematizada nin-
guna de las cinco formas complejas que componen la nomenclatura comer-
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cial de los aceites de oliva, mientras que el Diccionario académico consigna y
define los términos aceite de oliva'y aceite de oliva virgen. El término aceite de
oliva aparece, no obstante, utilizado en los articulos aceite y oliva del diccio-
nario Clave, y bajo las voces aceite y refinacion del Diccionario de del espaiol
actual. Pero en ningdn caso se consigna como forma compleja.

2. En los articulos encabezados por la palabra virgen de estos tres dic-
cionarios no se incluyen acepciones en referencia al aceite de oliva. Contra-
riamente, el articulo virgen del DLE consigna las formas complejas aceite de
oliva virgen (enviando a la entrada correspondiente en el articulo aceite) y
aceite virgen (con envio a la forma correctamente lematizada).

3. Al igual que en el DLE, en Clavey en el Diccionario del espariol actual,
la palabra extra se asocia al aceite de oliva, aunque ninguna de las tres
obras establece como combinacién estable la forma compleja aceite de oliva
virgen extra.

4. Tampoco en estos tres diccionarios se asocia el adjetivo refinado al
aceite de oliva, en las acepciones que recogen el significado aplicable a este
producto.

5. La voz lampante se vincula explicitamente al aceite de oliva en e/ Dic-
cionario de Marfa Moliner y en el Diccionario del espaiiol actual, pero, frente
al Diccionario académico, la informacién que aportan estas dos obras al
respecto es imprecisa e inexacta.

3. LAS CATEGORIAS COMERCIALES EN EL
«DICCIONARIO DE TERMINOS DEL ACEITE DE OLIVA»

En este apartado hacemos una pequefia resefia del Diccionario de térmi-
nos del aceite de oliva (DTAO)®, obra de referencia en la que se basa nuestra
propuesta mejora del tratamiento y descripcién de las voces técnicas proce-
dentes de la tipologfa comercial de aceites de oliva registradas en el DLE.
Asimismo, explicamos cémo se llevé a cabo el andlisis sistemdtico del signifi-
cado de esta nomenclatura para la elaboracién de sus definiciones, y mostra-
mos el tratamiento lexicogrdfico que reciben en la obra.

¥ Mercedes Rolddn Vendrell, Arco Libros, 2013.
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3.1. El Diccionario de términos del aceite de oliva

El Diccionario de términos del aceite de oliva (DTAQO) es un diccionario
especializado, sincrénico y multilingiie (espafiol-inglés-chino), dedicado a la
terminologia oleicola. Recoge 410 términos en espanol”, establece sus equi-
valencias y los define en las tres lenguas de consulta. Su principal objetivo es
facilitar la comunicacidn especializada en el drea cientifica y socioeconémica
del olivar y el aceite de oliva. Esta obra es la aportacién mds relevante del
proyecto de investigacién® llevado a cabo para actualizar, sistematizar y tra-
ducir la terminologfa oleicola, y contribuir as{ a la promocién y transferencia
de conocimiento sobre los aceites de oliva dentro y fuera de Espafia. Estd diri-
gida a un amplio conjunto de usuarios con necesidades comunicativas diver-
sas™. Por una parte, quiere servir a la comunidad empresarial, proporciondn-
dole la terminologfa adecuada para la comunicacién especializada en esta
materia en las tres lenguas de consulta. Asimismo, se dirige al conjunto de la
sociedad, aportando informacidn rigurosa (pero comprensible para el usuario
no experto) sobre cuestiones relevantes para el conocimiento de los productos
del sector, como las diferencias fundamentales entre las distintas categorias
comerciales de aceite de oliva (que tratamos en este articulo), las variedades de
olivo, aceituna y aceite, las bondades de los aceites de oliva desde el punto
de vista de la salud y la gastronomia, los tipos de olivicultura existentes, los sis-

¥ Los términos fueron seleccionados a partir del corpus textual elaborado para la inves-
tigacién. En Mercedes Rolddn Vendrell, «Lingiiistica y gestién terminoldgica», Vicente
Marcet et al (eds.), Pro lingua. Investigaciones lingiiisticas universitarias, Salamanca, Luso
Espafiola de Ediciones, 2013, pdgs. 179-192, se describen las caracteristicas de dicho corpus 'y
se explican los criterios establecidos para su elaboracién.

2 Proyecto de Investigacién de Excelencia (Po7-HUM-03041) «Terminologfa del aceite
de oliva y comercio: China y otros mercados internacionales», financiado por la Conseje-
rfa de Economia, Innovacién, Ciencia y Empleo de la Junta de Andalucia, cuya investigadora
principal fue la autora de este articulo. Dicho proyecto fue llevado a cabo en la Universidad
de Jaén entre 2008 y 2012. En Mercedes Rolddn Vendrell (ed.), Bases para la terminologia
multilingiie del aceite de oliva, Granada, Comares, Coleccién Interlingua, 2010, se sientan
las bases de esta investigacién.

* En Mercedes Rolddn Vendrell (ed.), Zerminologia y comunicacion cientifica y social, Gra-
nada, Comares, Coleccién Interlingua, 2014, se desarrolla el tema de la investigacién lingifs-
tica aplicada a la comunicacién social y a la transferencia de conocimiento especializado.
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temas de produccién actuales o las diferentes formas de comercializacién. Por
otra parte, el DTAO facilita el trabajo de traductores, intérpretes, periodistas
y redactores de prensa especializada y no especializada, que disponen ahora
de una herramienta de trabajo elaborada con arreglo a los presupuestos ted-
ricos de la lexicografia multilingiie actual. Por dltimo, la obra estd dirigida a la
comunidad cientifica de investigadores, profesores y alumnos de las dreas de
lingiiistica, terminologfa, lexicografia y traduccién, asi como a la comunidad
internacional de especialistas en cualquier otra 4rea cientifico-técnica relacio-
nada con el dmbito de la oleicultura y la elaiotecnia. En la actualidad, esta obra
constituye la principal fuente para resolver dudas y responder a los interrogantes
que se plantean en el uso de esta terminologfa en sus tres lenguas de consulta™.

3.2. Andlisis sistemdtico del significado de términos complementarios

Las unidades lexicalizadas en cada materia de especialidad determinan un
haz de relaciones que constituye el reflejo verbal de una realidad estructurada
a partir de la existencia de relaciones de significado de distinta naturaleza.
Para delimitar las caracteristicas del significado asociado a dichas unidades,
el termindlogo tiene que determinar en qué se distingue semdnticamente cada
término del resto de unidades léxicas de su misma categorfa conceptual.

La caracterizacién de las relaciones existentes entre los significados de los
términos de un dominio es una tarea fundamental en la investigacién termi-
noldgica, como requisito previo al establecimiento de equivalencias en otras
lenguas y, en particular, para la elaboracién de definiciones en trabajos siste-
mdticos multilingiies. Una de las principales razones por las que a menudo
las definiciones que encontramos en los diccionarios de especialidad no satis-
facen las necesidades de los usuarios es la ausencia de un adecuado andlisis
semdntico previo de la terminologfa.

2 E]l DTAO ha recibido el reconocimiento undnime de numerosos especialistas en
lingiiistica, lexicografia y terminologfa, entre los que destacan, Miguel Casas Gémez (véase
su resefia a esta obra en /bérica 27, 2014, pdgs. 217-234), M.2 Teresa Cabré, Concepcién Mal-
donado, M.2 Isabel Santamarfa, Chelo Vargas Sierra, Gloria Guerreo Ramos, Pamela Faber,
Joaquin Garcia Palacios, Frangois Maniez, y Marie-Claude CHomme.
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Efectivamente, desde el punto de vista del trabajo lexicogrifico sistemd-
tico, la definicién de un término debe cumplir la funcién primordial de escla-
recer su significado respecto del de las demds unidades del sistema con las que
mantiene relaciones semdnticas de distinto tipo y a diferentes niveles en la
jerarquia del dominio conceptual al que pertenece. Para alcanzar resultados
satisfactorios en la descripcién del conjunto de una terminologfa, es necesario
abordar el andlisis delimitando series de términos con caracteristicas concep-
tuales comunes. El siguiente diagrama representa la jerarquia que describe
las relaciones conceptuales y 1éxicas que establecen las denominaciones de las
categorfas comerciales de aceite de oliva y de aceite de orujo de oliva:

GRASAS
aceite vegetal grasa animal
ACEITES DE OLIVAY ACEITES DE
DERIVADOS PEMILLAS
J L
I 1
ACEITES DE ACEITES DE ORUJO
OLIVA DE OLIVA
I | 1L
[ 1 [ 1 1
6 7 8
ACEITES DE OLIVA ACEITES DE OLIVA i "
o - aceite de orujo aceite de orujo aceite de orujo
VIRGENES NO VIRGENES de oliva bruto de oliva refinado de oliva
| |
[} 7 1 I_I_I
1 2 3 4 5
aceite de oliva ite de ol ite de ol aceite de oliva aceite de oliva
virgen extra virgen lampante refinado

Como toda jerarquia, la que aqui representamos entrafia tanto relacio-
nes de dominio o inclusién como de diferencia u oposicién; y es en virtud
de la relacién de diferencia como se establece la especificidad de los cohi-
pénimos de una misma clase o serie, a los que llamaremos términos «com-
plementarios», porque sus significados cubren, completdndola, la parcela
conceptual designada por su hiperénimo. Por tanto, aunque las unida-
des cohipénimas tienen en comuin una parte de su significado (la que incluye
el significado de su hiperénimo), este estd constituido también por rasgos
especificos que lo oponen al del resto de unidades del mismo nivel jerdr-
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quico. Los cohipénimos de la nomenclatura comercial del aceite de oliva
(nivel inferior de la jerarquia), conforman una taxonomia multiple, es decir, la
oposicidn se establece entre series de mds de dos elementos (no en pareja)®.
Por el contrario, la relacién que existe entre los complementarios aceites de
oliva virgenes'y aceites de oliva no virgenes es binaria. Las denominaciones de
las cinco categorias de aceite de oliva, se agrupan bajo estos dos términos
que funcionan como hiperénimos: 1, 2 y 3 son tipos de aceite de oliva virgen,
mientras que 4 y 5 son tipos de aceite de oliva no virgen. Al mismo tiempo,
sobre ellos opera la relacién de diferencia, de manera que las unidades que
componen cada una de estas dos series se oponen entre si mediante algiin
rasgo diferenciador.

Para establecer cudles son esos rasgos diferenciadores, un primer paso en
nuestra investigacién fue realizar el andlisis componencial de estos términos.
Como sabemos, este tipo de andlisis permite establecer los rasgos de signi-
ficado compartidos y distintivos de grupos restringidos de términos, por lo
que, a pesar de sus limitaciones para el estudio de la totalidad del léxico de las
lenguas naturales, puede ser una herramienta dtil para el estudio sistemdtico
del significado de series limitadas de voces, asi como para la posterior apli-
cacién de los datos al trabajo lexicogrdfico. Basdéndonos en estos principios,
abordamos el andlisis semdntico de la serie de las categorfas comerciales de
aceite de oliva y de orujo de oliva*. El sistema resultante se puede reducir a
los siguientes rasgos pertinentes binarios que, opuestos, pueden servir de base
para definir las cinco «categorias de aceite de oliva» (1-5 en el diagrama ante-
rior) y las tres «categorfas de aceite de orujo de oliva» (6-8):

% Un estudio sobre la relaciones entre los cohipénimos del DTAO se encuentra en
Mercedes Rolddn Vendrell, «La categorizacién del conocimiento especializado: andlisis
y clasificacién de las relaciones de significado entre términos cohipénimos», Manuel
Casado Velarde ez al. (eds.), Lenguas, lenguaje y lingiitstica. Contribuciones desde la Lin-
giitstica General. Pamplona, Servicio de Publicaciones de la Universidad de Navarra, 2015,
pdgs. 369-388.

* Un primer intento de andlisis componencial de estas series de términos se encuentra
en Esteban T. Montoro del Arco y Mercedes Rolddn Vendrell, «Terminologfa, normaliza-
cién y comunicacién: las categorias de aceite de oliva en espafol, inglés y chino», Terminol-
ogy. International Journal of Theoretical and Applied Issues in Specialized Communication,
19:1, 2013, pags. 83-86.
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Rasco CONTENIDO
[+ de aceituna] se obtiene de las aceitunas
[+ de orujo de aceituna] se obtiene del orujo de aceituna

es zumo natural de la aceituna, extraido exclu-

[+ virgen] sivamente por procedimientos mecdnicos (no
quimicos).
[+ apto consumo] es apto para el consumo

es producto del proceso de refinacién/ rectifi-
cacién del aceite de oliva lampante; sin sabor
ni aroma (sirve de base para la composicién de
otros aceites de oliva)

refinado]

i

es resultado de la mezcla de aceite de oliva refi-
mezclado] nado con aceites de oliva virgenes, que le apor-
tan sabor y aroma.

W

Sin embargo, no todos los rasgos de significado distintivos detectados en
este conjunto de voces son binarios. En la serie «aceites de oliva aptos para el
consumo» (1, 2 y 5 en el diagrama anterior) opera una distincién graduable,
puesto que las tres categorias se establecen en virtud de su grado de calidad:
[médxima calidad/ buena calidad/ calidad inferior]. Los cohipénimos de esta
serie conforman una taxonomia de tres términos complementarios, incom-
patibles y graduables:

a) complementarios, porque son cohipénimos cuyos significados cubren,
agotdndola, la parcela conceptual designada por su hiperénimo;

b) incompatibles, porque sus significados son excluyentes; constituyen
un conjunto restringido de elementos, donde cada uno excluye al resto;

¢) y graduables, porque las distinciones que establecen corresponden a
propiedades no absolutas, sino graduadas con respecto a los pardmetros de
calidad establecidos por los correspondientes reglamentos oficiales; en este
sentido, aceite de oliva, aceite de oliva virgen'y aceite de oliva virgen extra son
implicitamente comparativos y conforman una categorfa discrecional abierta,
susceptible de ampliacién: [mdxima calidad/ buena calidad/ calidad inferior].
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A partir de este conjunto de rasgos distintivos, establecimos pardmetros
de definicién, y férmulas lingiiisticas asociadas a cada uno de ellos, para
elaborar las definiciones de los términos complementarios de estas dos series.

3.3. Tratamiento lexicogrdfico de las denominaciones
de las categorias comerciales de aceite de oliva en el
Diccionario de términos del aceite de oliva

Sobre la base del andlisis semdntico de los términos que conforman la
nomenclatura de las categorfas comerciales de aceite de oliva y de orujo de
oliva, pudimos decidir qué tratamiento lexicogrifico otorgar a estas unida-
des. Aqui nos centraremos exclusivamente en la informacién que el D7AO
aporta sobre la serie de los «aceites de oliva» (a la que pertenecen las voces ya
incluidas en el DLE) en lengua espafola. En relacién con este conjunto de
voces, era necesario tomar decisiones respecto de las siguientes cuestiones:
ordenacién de las entradas, estructura de los articulos, tratamiento de las
acepciones y definiciones.

3.3.1. Ordenacidén de las entradas

Por lo que respecta a la ordenacién de las entradas, las formas complejas
constituyen entradas independientes en el D7AO, con igual tratamiento
que los articulos encabezados por lemas de una sola palabra. De manera que
las cinco «categorfas de aceite de oliva» aparecen consecutivamente segtin
el criterio general de ordenacién alfabética, con lo que deberdn buscarse de
forma independiente y no dentro del articulo aceire.

3.3.2. Estructura de los articulos y tratamiento de las acepciones
Los articulos dedicados a la serie de la nomenclatura comercial de los

aceites de oliva en el DTAO contienen informacién diversa que se organiza
siguiendo el patrén establecido para la microestructura de toda la obra. En
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el encabezamiento, los términos aparecen lematizados en primer lugar en la
lengua seleccionada, seguidos de sus equivalencias en las otras dos lenguas del
diccionario. El cuerpo del articulo comienza con el nimero de la acepcién
(si existe mds de un significado para el término) y las marcas gramaticales
correspondientes. Después se consigna el dmbito de conocimiento al que se
vincula prioritariamente el término (en versalitas). A continuacién aparece
la definicién acompanada de un ejemplo que ilustra el uso de la unidad en
un contexto real. El articulo continda incluyendo, cuando corresponde, la
sigla, las formas alternativas, los sinénimos y los términos complementarios
del lema. Ademds, en los casos en que se considerd conveniente, el D740
incorpora informacién adicional de interés cultural, agronémico, industrial
y comercial, que contribuye a la correcta comprensién del concepto. En
algunas ocasiones, el articulo incluye también un apartado final en el que se
aporta informacién lingiiistica adicional, se hacen recomendaciones sobre el
uso adecuado del término, se advierte de algunos errores frecuentes y se escla-
recen posibles dudas que pueden surgir al manejar el léxico descrito. Veamos
un ejemplo de todo ello y, en particular, del tratamiento de las acepciones, en
el articulo aceite de oliva:

aceite de oliva

oliveoil

gan lin y6u B/ hin hé gin lin yéu ?Eﬁﬁﬁﬁ?ﬁ

I.s. sgm. m. ACEITES. Aceite obtenido de las aceitunas. La gran importancia
del aceite de oliva se fundamenta en sus caracteristicas inigualables como grasa
alimentaria, ya que por sus propiedades organolépticas es capaz de transmitir
a cualquier alimento sabores y sensaciones muy apreciadas, y en los excepcionales
beneficios que ejerce sobre la salud. V. aceites de oliva. Sin.: oro liquido (fig.),
oro verde (fig.). [Chino: gin lan yéu FHAI[1]. 2. s. sgm. m. ACEITEs.
Categorfa especifica de aceite de oliva resurtlante de la mezcla de aceite de
oliva refinado con aceite de oliva virgen o virgen extra, el cual le aporta
sabor y aroma. Es apto para el consumo. EL aceite de oliva pierde una parte
importante de sus componentes menores y en especial los de cardcter antioxi-
dante durante el proceso de refinacion y, aunque se incorporen parte de los
mismos a través del enriquecimiento con aceites de oliva virgen, nunca se
alcanzardn los valores que éstos tienen. [Chino: hiin hé gan lan yéu fﬁi
FEARIF. Inf. ling.: las dos acepciones establecen la diferencia entre el uso
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del término como hiperénimo general (que engloba todas las categorias de
aceite de oliva) y como categoria especifica. Para evitar la posible ambigiie-
dad entre ambos usos, es aconsejable reservar, en la medida de lo posible,
el empleo del término en singular para la categoria especifica y utilizar la
forma de plural, «aceites de oliva», como hiperénimo.

Dado el problema de colisién homonimica (tratado en el apartado 2.2)
que afecta a la denominacién aceite de oliva (como a la de aceite de oliva
virgen), para este articulo, el DTAO establece dos acepciones: una como hipe-
rénimo y otra como hipénimo. Cada una constituye una subentrada del ar-
ticulo que consta de todos los apartados de un articulo independiente. En este
sentido, el DTAO consigna para cada acepcién una equivalencia diferente en
chino, puesto que, curiosamente, en esta lengua si se han establecido dos
denominaciones diferentes para el concepto genérico y la categoria especifica,
respectivamente®, quedando as{ resuelto el problema de colisién homonimica
que plantea la nomenclatura en espafiol y en inglés. Al final de la subentrada
de la 22 acepcidn (la que define el término en su sentido especifico) se incluye
el apartado de informacién lingiiistica adicional (introducido por la abrevia-
tura Inf. ling.) que aclara la diferencia entre las dos acepciones, y en el que se
recomienda el uso de la forma plural para la referencia genérica. En conso-
nancia con esta recomendacién, tras el ejemplo, hay un envio a la entrada del
diccionario en la que se lematiza el término en plural. En el articulo se con-
sigan también los sinénimos de uso metaférico oro liguido y oro verde, muy
frecuentes en el lenguaje periodistico, seguidos de la marca fig.

Por su parte, la estructura del articulo aceite de oliva virgen y el tratamiento
de sus acepciones obedecen a los mismos criterios:

aceite de oliva virgen
virgin olive oil

chii zha gin lin yéu Hﬂ@mﬁﬁ?ﬁ/ zhong ji chii zha gin lin yéu FHEEK]

* La anteposicion del formante JiL 7 (htin hé, ‘mezclado’) resuelve en chino moderno
estdndar, de forma transparente, la necesidad de distinguir entre el hiperénimo (gin lin yéu
W@EI, ‘aceite de oliva) y el hipénimo (htin hé gin lin yéu Ift ﬁWPﬁEI, ‘aceite de oliva

mezclado’).
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I. s. sgm. m. ACEITES. Zumo de aceituna, obtenido tinicamente por proce-
dimientos mecdnicos que no ocasionen su alteracién. Uno de los aspectos que
siempre se remarca cuando se habla de aceite de oliva virgen con relacion a sus
cualidades benéficas es su cardcter de zumo natural de la aceituna. V. aceites
de oliva virgenes. [Chino:cha zha gin lin yéu?’JWE[]. 2. s. sgm. m.
Ackrtes. Categoria especifica de aceite de oliva virgen de buena calidad y
con defectos organolépticos perceptibles solo por expertos en cata. Con-
serva generalmente su contenido en antioxidantes y otros componentes
saludables, aunque pierde parte de aroma y sabor. Su valor gastronémico y
nutricional es mdximo. Las diferencias entre un aceite de oliva virgen extra
y un aceite de oliva virgen son tan sélo de cardcter sensorial. En este sentido, un
panel de catadores debidamente entrenado es el responsable de dar la calificacion
correspondiente. Desde una perspectiva nutricional, ambos aceites, extra o no
extra, son exactamente iguales o incluso uno u otro pueden ser mejores que el
contrario independientemente de su valor sensorial. [Chino: zhong ji cha zha
gin lin yéu [ Iijﬁ'kjwl;ﬁﬂl]. Inf. ling.: las dos acepciones establecen la
diferencia entre el uso del término como hiperénimo (que engloba todas las
categorias de aceite de oliva virgen) y como categoria especifica. Para evitar
la posible ambigiiedad entre ambos usos, es aconsejable reservar, en la medida
de lo posible, el empleo del término en singular para la categorfa especifica
y utilizar la forma de plural, «aceites de oliva virgenes», como hiperénimo.

3.3.3. Definiciones

Por lo que respecta a la elaboracién de las definiciones, dada la variedad
de usuarios a los que va dirigida la obra, nos interesaba disefiar un modelo
respetuoso con los objetivos de claridad, relevancia, concisién y sistematici-
dad. De acuerdo con estos planteamientos, las caracteristicas del modelo de
definicién disefiado para el DTAO, se ajustan a los requisitos que, a nuestro
juicio, deben reunir las definiciones de voces técnicas incluidas en dicciona-

rios generales de lengua:

a) aportar toda la informacién relevante, es decir, establecer las caracte-
risticas esenciales y diferenciadoras; esclarecer el significado de cada unidad

respecto del de las demds de su serie o categoria;

b) no ser demasiado restrictivas, pero si concisas;
c) expresar la informacién de manera clara y veraz;
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d) y ser aptas para diferentes registros: resultar informativas tanto para
especialistas como para legos y, por tanto, vdlidas para la divulgacién cientifica.

Para la elaboracién de las definiciones de la serie que nos ocupa, como ya
hemos apuntado mds arriba, partimos del estudio semdntico previo de sus
unidades. El andlisis componencial fue la base para establecimiento de los
pardmetros de conocimiento relevantes de la serie. Sobre esos pardmetros,
organizamos la informacién en la estructura de la definicién, poniendo de
manifiesto la ubicacién de cada término en la jerarquia a la que pertenece.
Paralelamente, establecimos férmulas lingiifsticas asociadas a cada pardme-
tro conceptual para sistematizar la redaccién del texto de la definicién. Las
definiciones de las cinco categorias que componen la serie debian contener
informacién distintiva y descriptiva segin los pardmetros relevantes para su
significado (en la medida de lo posible, por el mismo orden de aparicién) y
estructurarse utilizando las férmulas lingiiisticas establecidas en cada caso:

CATEGORIAS COMERCIALES DE ACEITE DE OLIVA

PARAMETROS DE DEFINICION FORMULAS LINGUISTICAS

a. «categoria especifica de aceite de oliva...»

hiperénimo/ hipénimo . ..
P p b. «categorfa especifica de aceite de oliva virgen»

. . a. «aceite de oliva virgen...»
virgen/ no virgen . . .
b. «aceite de oliva no virgen»

a. «de mdxima calidad»
b. «de buena calidad»
c. «de calidad inferior»

d. «de mala calidad»

grado de calidad

«resultante de un proceso de refinacién/ rectifica-
refinado/ no refinado ., . .
cién del aceite de oliva lampante...»

a. «con/ sin defectos organolépticos»

b. «con defectos organolépticos perceptibles solo
por expertos en cata»

c. «mantiene inalterables todo su sabor y aroma»
d. «pierde parte de sabor y aroma»

e. «tiene aroma y sabor defectuosos»

propiedades organolépticas:
sabory aroma

f. «sin sabor ni aroma»
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a. «es apto para el consumo»

apto/ no apto para el consumo
b. «no es apto para el consumo»

«resultante de la mezcla de aceite de oliva refinado
mezclado/ puro . .. .
con aceite de oliva virgen o virgen extra»

a. «tiene un alto contenido en antioxidantes y otros
componentes saludables»

componentes . .
b. «conserva generalmente su contenido en antioxi-
dantes y otros componentes saludables»

«su valor gastrondmico y nutricional es mdximo»

OTROS

etc.

El resultado de la aplicacién de estos patrones de definicién y sus corres-
pondientes férmulas lingiiisticas fue el siguiente:

aceite de oliva virgen

I. s. sgm. m. ACEITES. Zumo de aceituna, obtenido tinicamente por proce-
dimientos mecdnicos que no ocasionen su alteracién. 2. s. sgm. m. ACEI-
TES. Categorfa especifica de aceite de oliva virgen de buena calidad y con
defectos organolépticos perceptibles solo por expertos en cata. Conserva
generalmente su contenido en antioxidantes y otros componentes saluda-
bles, aunque pierde parte de aroma y sabor.

aceite de oliva virgen extra

s. sgm. m. ACEITES. Aceite de oliva virgen de mdxima calidad y sin defectos
organolépticos. Tiene un alto contenido en antioxidantes y otros compo-
nentes saludables y mantiene inalterables todo su aroma y sabor. Su valor
gastronémico y nutricional es méximo.

aceite de oliva lampante

s. sgm. m. ACEITES. Aceite de oliva virgen de mala calidad y no apto para el
consumo. Tiene aroma y sabor defectuosos, por lo que para ser comestible
ha de someterse a un proceso de rectificacién, que elimina la mayoria de sus
componentes saludables y lo convierte en aceite de oliva refinado.

aceite de oliva refinado

s. sgm. m. ACEITES. Aceite de oliva sin sabor ni aroma, resultante de un
proceso de rectificacidn del aceite de oliva lampante y que sirve de base para
la composicién de otros aceites de oliva. No es apto para el consumo.
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aceite de oliva

I. s. sgm. m. ACEITES. Aceite obtenido de las aceitunas. 2. s. sgm. m. ACEI-
TES. Categorfa especifica de aceite de oliva no virgen, resultante de la mezcla
de aceite de oliva refinado con aceite de oliva virgen o virgen extra, el cual
le aporta sabor y aroma. Es apto para el consumo.

4. Los ACEITES DE OLIVA EN EL
«DICCIONARIO DE LA LENGUA ESPANOLA»:
PROPUESTA DE MODIFICACION

En el apartado 2.3 repasibamos qué voces técnicas procedentes de la
tipologfa comercial de aceites de oliva aparecen registradas en el DLE (tanto
en la edicién impresa de 2014, como en su tltima actualizacién en la versién
electrénica 23.2) y analizébamos su tratamiento lexicogrdfico. Mds adelante
hemos presentado los datos obtenidos de la investigacién llevada a cabo para
la elaboracién del Diccionario de términos del aceite de oliva en relacién con la
serie a la que pertenecen las unidades incluidas en el DLE. Las modificacio-
nes incorporadas en la versién electrénica 23.2 del Diccionario suponen un
avance considerable en el tratamiento de estas voces técnicas. No obstante,
sabemos que la Academia continta trabajando incesantemente en la actua-
lizacién de la obra, por lo que, partiendo del trabajo llevado a cabo para la
elaboracién del DTAO, en este tltimo apartado presentamos una propuesta
de mejora del tratamiento de estas voces en el DLE, para que, si la Acade-
mia lo estima conveniente, incorpore nuestras recomendaciones en préximas
actualizaciones de la obra.

Organizaremos la propuesta en tres apartados; uno, dedicado a las modi-
ficaciones mds necesarias, sobre la base de los términos ya seleccionados;
otro, en el que se plantean algunas modificaciones que, sin ser imprescin-
dibles, aportarfan informacién relevante que completaria la que ya ha sido
incluida; y un tercero, en el que se recomienda alguna inclusién adicional,
que puede ser tenida en cuenta cuando se considere oportuno.
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4.1. Modificaciones primordiales

La versidn electrénica 23.2 del DLE recoge los términos aceite de oliva y
aceite de oliva virgen como formas complejas en el articulo aceite. No aparece
lematizada, sin embargo, la forma aceite de oliva virgen extra. Consideramos
importante su incorporacién para completar la serie de los «aceites de oliva
aptos para el consumon (los tres dnicos tipos de aceite de oliva que se pueden
encontrar en el mercado minorista). El uso de estas tres voces estd muy exten-
dido en la lengua comun culta, en particular, aceite de oliva virgen extra, el de
mejor calidad. Se trata de unidades que funcionan en la lengua como térmi-
nos complementarios graduables, cuyo significado se delimita en virtud de la
distincién que cada uno de ellos establece respecto de los otros dos en cuanto
a su grado de calidad. Para la correcta compresién de las dos voces ya incor-
poradas, serfa pues necesario afiadir el término complementario aceite de oliva
virgen extra, con el que se completa la parcela del saber que cubren estas tres
denominaciones. Asi, el usuario encontraria en el DLE toda la informacién
relevante necesaria para distinguir los tres tipos de aceite de oliva entre los que
se puede elegir en el supermercado.

La adicién de la voz aceite de oliva virgen extra en el articulo aceite debe-
ria ir aparejada de la inclusién de su correspondiente sigla, AOVE, cuya
frecuencia de uso como acrénimo ha derivado en su utilizacién como sus-
tantivo plural («los aoves») en multitud de textos que tratan de gastronomifa,
nutricién, industria y comercio. Su inclusién podria hacerse, segtn el cri-
terio que se considere mds conveniente, como entrada normal (aove), o en
letras mayusculas (AOVE).

Por dltimo, para resolver el problema de la confusién entre términos gené-
ricos y categorias especificas, serfa conveniente establecer dos acepciones (una
como hiperénimo y otra como hipénimo) para los términos aceite de oliva y
aceite de oliva virgen.

Las definiciones de los tres términos de la serie, podrian quedar como sigue:

aceite de oliva

1. m. aceite obtenido de las aceitunas. 2. m. Categorfa especifica de aceite
de oliva de calidad inferior, no virgen, sino resultante de la mezcla de aceite de
oliva refinado con aceites virgenes que le aportan sabor y aroma.
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aceite de oliva virgen

1. m. aceite de oliva obtenido dnicamente por procedimientos mecdnicos
que no ocasionen su alteracién. 2. m. Categorfa especifica de aceite de oliva
virgen de buena calidad, pero inferior a la del aceite de oliva virgen extra.

aceite de oliva virgen extra
m. aceite de oliva virgen de mdxima calidad y sin defectos organolépticos.

En resumen, las modificaciones que consideramos primordiales para mejo-
rar el tratamiento de esta serie de voces son las siguientes:

1. inclusién del término aceite de oliva virgen extra;

2. inclusién de la sigla AOVE;

3. establecimiento de dos acepciones para las voces aceite de oliva 'y aceite
de oliva virgen.

4.2. Modificaciones secundarias

En la versién electrénica 23.2 del DLE aparece registrada la voz lampante,
definida, en su 22 acepcidn, en relacién con el aceite de oliva: «dicho del
aceite de oliva virgen: De peor calidad que otras variedades y destinado a la
refinacién industrial». En nuestra opinidn, esta voz deberfa aparecer entre
las formas complejas incluidas en el articulo aceite, lematizada como aceite
de oliva lampante, que es la denominacién estandarizada; esta subentrada
podria enviar a la correspondiente acepcidn en el articulo lampante. Como
forma compleja en el articulo aceite, su definicién, en consonancia con la de
las otras categorias, podria ser la siguiente:

aceite de oliva lampante
m. aceite de oliva virgen de mala calidad, con aroma y sabor defectuosos y
no apto para el consumo.

Por otra parte, con objeto de completar la serie de los «aceites de olivar
(tanto los aptos como los no aptos para el consumo), convendria incluir asi-
mismo el término aceite de oliva refinado entre las formas complejas incluidas
en el articulo aceite, con la siguiente definicidn:
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aceite de oliva refinado

m. aceite de oliva no virgen, sin sabor ni aroma, resultante de un proceso de
rectificacién del aceite de oliva lampante, que sirve de base para la compo-
sicién de otros aceites de oliva. No es apto para el consumo.

4.3. Inclusiones adicionales

Por dltimo, y de manera adicional, podria considerarse la inclusién de
la forma aceite ecoldgico que se ha convertido en un término muy frecuente
en los dltimos afos, por la importancia de este producto desde el punto
de vista de la salud y como resultado de métodos de produccién sostenibles
para la obtencién de aceites de calidad. Esta voz podria sumarse asimismo a
la relacién de formas complejas que se incluyen en el articulo aceite, con la
siguiente definicién:

aceite ecoldgico
m. aceite de oliva virgen de produccién ecoldgica.

Con esta tltima sugerencia concluye nuestra propuesta para completar y
mejorar la informacién sobre los tipos de aceite de oliva en el DLE.

5. CONCLUSIONES

Las denominaciones de los aceites de oliva constituyen un conjunto de
voces clave para la comunicacién en esta materia. Su empleo actual estd com-
pletamente extendido al uso de la lengua comun culta y a numerosos 4mbi-
tos de especialidad (gastronomia, nutricién, economia, turismo, periodismo
divulgativo, marketing agroalimentario, etc.), por lo que su consulta puede
interesar a usuarios con niveles muy distintos de conocimiento sobre el tema.

Atendiendo a todo ello, el Diccionario académico incluye algunos de
los términos que conforman la nomenclatura de las categorfas comercia-
les de aceite de oliva. No obstante, el andlisis detenido de las voces incluidas
revela que, a pesar de que recientemente se han incorporado modificaciones
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que suponen una mejora del tratamiento de estas voces técnicas, quedan
pendientes otra serie de modificaciones y adiciones importantes para la clari-
ficacién su significado, tanto individualmente, como en relacién con el resto
de unidades de la nomenclatura.

Para llevar a cabo una valoracién ponderada del tratamiento lexicogrifico
de estas voces técnicas en el DLE, hemos realizado ademds un estudio contras-
tivo con otros diccionarios de uso del espafol (Diccionario de uso del espariol,
Diccionario del espariol actual y Clave: diccionario de uso del espaniol actual).
Mediante dicho estudio, hemos constatado que estas tres obras de referencia
muestran muchas mds ausencias e imprecisiones, en relacién con este grupo
de voces, que el Diccionario académico, por lo que su utilidad para dar res-
puesta a las dudas de los usuarios en esta materia es mucho menor.

Partiendo de la dltima actualizacién de la 23.2 edicién del Diccionario
de la lengua esparniola y sobre la base del trabajo realizado para la elaboracién
del Diccionario de términos del aceite de oliva, hemos elaborado nuestra pro-
puesta de mejora del tratamiento y descripcién de las voces técnicas proceden-
tes de la tipologfa comercial de aceites de oliva registradas en el DLE. Esta pro-
puesta incluye, en primer lugar, las modificaciones y adiciones que conside-
ramos primordiales para completar la informacién relativa a los tres dnicos
tipos de aceite de oliva que se pueden encontrar en el mercado minorista, es
decir, los «aceites de oliva aptos para el consumon: la inclusién del término
aceite de oliva virgen extra, la inclusién de la sigla AOVE, y el establecimiento
de dos acepciones para las voces aceite de oliva y aceite de oliva virgen. La
inclusién del término aceite de oliva virgen extra permitiria al usuario conocer
las caracteristicas esenciales y diferenciadoras del mejor de los aceites de oliva
del mercado y esclarecer el significado de esta forma compleja respecto del de
las otras dos de su misma serie (aceite de oliva virgen y aceite de oliva). La
extension del uso de aceite de oliva virgen extra como acrénimo hace, asi-
mismo, muy aconsejable la inclusién de la forma AOVE en el diccionario.
Por su parte, la diferenciacién de las dos acepciones (como hipénimo y como
hiperénimo) para las formas aceite de oliva'y aceite de oliva virgen aportaria la
necesaria aclaracién de que estas unidades pueden funcionar en el discurso
con ambos significados, evitando asf las inevitables confusiones; en particu-
lar, que el consumidor compre aceite de oliva sin saber que estd adquiriendo
el tipo de aceite de menos calidad, que no tiene apenas sabor ni aroma.
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En segundo lugar, proponemos dos adiciones que consideramos tam-
bién relevantes para completar la informacién sobre los cinco tipos de aceite
(tanto aptos como no aptos para el consumo) existentes en la actualidad: la
inclusién de los términos aceite de oliva lampante y aceite de oliva refinado
entre las formas complejas del articulo acerte.

Por dltimo, recomendamos, para cuando se considere oportuno, la inclu-
sién adicional del término aceite ecoldgico, que se ha convertido en un término
de uso muy frecuente en los tltimos anos (por lo que 16gicamente no aparece
ain en el DLE) y con claras perspectivas de afianzamiento dentro de la tipo-
logia de los aceites de oliva.

Con ello concluye nuestra propuesta de modificacién del tratamiento de
las voces técnicas de la tipologia de categorfas comerciales de aceite de oliva
recogidas en el DLE. Esperamos poder contribuir con ella a la labor de actua-
lizacién y mejora de la informacién que facilita el Diccionario académico.

MEeRCEDES ROLDAN VENDRELL
Universidad de Jaén
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